"BOLETUS"
DRUSTVO GLJIVARA BUJSTINE
ASSOCIAZIONE MICOLOGICA DEL BUIESE

17. DANI GLJIIVA
GIORNATE
DET FUNGH]

BRTONIGLA - VERTENEGLIO
26. - 2710.2019

SUBOTA - SABATO 26.10. NEDJELJA - DOMENICA 27.10.
0930 Otvorenje izlozbe gljiva 10.00 Razgledavanje izlozbe gljiva
Apertura della mostra micologica Mostra dei funghi
10.00 Prijem ekipa gljivarskih drustva 1200 Medunarodno takmicenje u spremanju
Accoglienza delle squadre delle gljivarskih kotli¢a: takmicenje
associazioni micologiche (grado)natelnika /Takmiéenje gljivarskih
10.30 -13.30 Takmicenje u branju gljiva drustva
Gara di raccolta dei funghi Gara culinaria nella preparazione dei
1330 Predagja gljiva ocjenjivackoj komisiji piatti a base di funghi tra i sindaci/
Consegna dei funghi alla commissione Societa micologiche
1430 Nastup vokalne skupine ,Barcaioli” 1400 Nastup Zgjednice Talijana Nova Vas
Esibizione del gruppo vocale ,Barcaioli” Esibizione della C1 di Villanova
1530 Dodjela priznanja i proglasenje pobjednika 1500 Ocjenjivanje i proglasenje pobjednika u
za Najljepsu gljivu, Najvecu gljivu, Najljepsu spravljanju kotli¢a
aranziranu gljivarsku kosaricu Valutazine e proclamazione dei vincitori
Consegna dei riconoscimenti e proclamazione del Miglior ,Calderone di funghi”
dei vincitori per il Fungo piu bello, il Fungo pit 1500 Glazbena animacija ,Bukaleta®
grande, il cestino dei funghi piu bello Intrattenimento musicale ,Bukaleta”

1500 Glazbena animacija ,Bukaleta”
Intrattenimento musicale ,Bukaleta”

Sajam lokalnih proizvoda - Fiera di prodotti locali

Prodagja i konzumacija jela iz kotli¢a ¢iji neto prihod ide u humanitarne svrhe za potrebite Op¢ine Brtonigla.
Vendita di piatti a base di funghi il cui ricavo netto verra devoluto in beneficienza per i bisognosi del Comune di Verteneglio.
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BRTONIGLA “BOLETUS ISTARSKA ISTRIANA



Brtonigla i okolica..

Verteneglio e dintorni..

Kusajte:
- Tradicionalna istarska jela od svjezih plodova mora i istarske zemlje spremljeni
na suvremeni nacin u San Roccu
- Svjezu ribu pod pekom s krumpirima, skoljkama, Skampima i druga tradicionalna
morska jela u konobi Astarea
- Istraske specijalitete iz krusne peci, meso boskaring, pizze i najbolja lokalna vina u
Food & Wine Primizia
- Lokalna jela u tipi¢nim istarskim agroturizmima i konobama: Klaj, Morgan, Silvang,
Sterle, Vinerino. ;
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Dequstare:
- 1 piatti della tradizione istriana a base di frutti di mare e della terra rivisitati in chiave
moderna al San Rocco
- 1l qusto del pesce fresco, delle patate, dei molluschi, deglrsc li altri piatti-tradizionali
di pesce cotti sotto la campana alla trattoria Astared —
- Le prelibatezze istriane cotte nel forno a legng, la carne d"'boscarlno le plzze i migliori
vini locali al Food & Wine Primizia

- Le specialita locali dei tipici agriturismi e trdttoﬁe istriani: Klaj, Morgan, Silvano, gte *™
Vinerino. { ! &

Posjetite: gi i I;
- Vinare: Capo, Cattunar, Novacco, Ravalico, Veralddf | b :
- Maslinare: Bursi¢, Cecco, uljara Sinozi¢ i uljara Brtonigla S i
~ Obiteljsku siranu Radosevi¢ koji proizvodi domaci ovaT sir, skutu, sir s tartufima. v
= Obitelj Zugan koji proizvodi domaci med Lol

& Trgovinu Maison Chic: ru¢no izradene dekorativne predmete: i ndn]]esta] u shdbbq chic stilu.
Visitare:
=] produttori di vino: Capo, Cattunar, Novacco, Ravalico, Veralda

- =1 produttori di olio: Bursi¢, Cecco, oleificio-Sinozi¢. oleificio Verteneglio
- 1l caseificio Radosevié: produttore di ricotta, formaggio ovino e fermaggio al tartufo
-‘La‘famiglia Zugan, produttore di miele
- 1l negozio Maison Chic con oggetti decoratvi fatti a mano e mabili in stile shdbbq chic
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