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Zavrsena je provedba projekta ,Good local seafood for a unique gastronomic
experience and a healthy childhood / Kvalitetna lokalnariblja hrana za jedinstveno
gastronomsko iskustvo i zdravo djetinjstvo” (akronim: GOOD SEAFOQD), kojeg
je Opcina Brtonigla-Verteneglio uspjesno prijavila na FLAG natjeCaj za provedbu
Podmijere 4.2.1 ,Potpora za aktivnosti usmjerene podizanju svijesti gradana o potrosnji
| konzumaciji ribe i drugih morskih organizama”.

Osim Opcine, u aktivnostima su aktivno sudjelovati i sljedeci projektni partneri: Djecji
vrtic »Kalimero« - Scuola dell'infanzia »Calimero« i Turisticka zajednica Opcine
Brtonigla.

Dugorocna svrha projekta GOOD SEAFQOQOD: jacanje svijesti gradana Opcine Brtonigla-
Verteneglio o vaznosti konzumacije lokalnih vrstariba te upoznavanije ziteljai posjetitelja
s tradicionalnim kulinarskim receptima ovoga podneblja kako bi se potakla potrosnja
lokalne ribe i drugih morskih organizama. Ukupna vrijednost projekta iznosi 33.126,84
EUR, odnosno 249.594,15 HRK, a ocekivano sufinanciranje iz javnog izvora u okviru
provedbe LRSR je 33.126,84 EUR, odnosno 249.594,15 HRK (EU sredstva 85%, RH
sredstva 15%).

Ova brosSura sadrzava opis realiziranih aktivnosti i postignutih rezultata.
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RADIONICA SA LOKALNIM KUHARIMA

»RECEPTI S AUTOHTONIM RIBAMA«

Dana 04.03.2022. godine, u prostorijama Opcine Brtonigla-Verteneglio odrzana je
radionica s lokalnim kuharima, naziva »Recepti sa autohtonim ribamax.

Tijekom radionice lokalni kuhari razmijenili su svoja znanja i sastavili recepte
s autohtonim ribama. Recepti su se kasnije koristili u sklopu drugih projektnih
aktivnosti, za upoznavanje lokalnog stanovnistva s tipicnim lokalnim receptima
na bazi autohtonih vrsta ribe, radi povecanja njihove konzumacije.

Edukaciju moderirali su poznati regionalni kuhar Dragan Jovanovic, voditelj Gastro
Kluba Pula, i sous chef Selmir Hasic.

Recepti sa autohtonim ribama koji su proizasli iz odrzane radionice, koristili su se
za izradu visejezicnih promotivnih i edukativnih materijala s tipicnim receptima za
pripremu lokalnih vrsta ribe, kao i za izradu edukativninh materijala i za jelovnike u
sklopu manifestacije »More na stolu«, koja je odrzana tijekom jeseni.
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IZRADA VISEJEZICNIH PROMOTIVNIH

| EDUKATIVNIH MATERIJALA SA
TIPICNIM RECEPTIMA ZA PRIPREMU
LOKALNIH VRSTA RIBE

Kako bi se lokalne vrste ribe Sto viSe priblizile stanovnicima Opcine Brtonigla-
Verteneglio, njenim posjetiteljima, ali i djeci sa podrucja Opcine, u sklopu ove
aktivnosti realizirani su viSejezicni promotivni i edukativni materijali sa tipicnim
receptima za pripremu lokalnih vrsta ribe.

Po provedenom postupku jednostavne nabave, obrt Zrinka dizajn iz Vukovara,
izradio je razglednice s crtezima lokalnih riba i sa autohtonim, tradicionalnim
receptima za pripremu istih, plakate s motivom lokalnih riba, setove od po 20
kartica recepata, platnene vrecice i pogace. Za izradu materijala, koristeni su
recepti koji su proizasli iz radionice sa lokalnim kuharima.

Kako bi materijali bili razumljivi i vanjskim posjetiteljima, recepti i ostali tekstovi
su lektorirani i prevedeni na engleski, njemacki i talijanski jezik, za Sto se pobrinuo
obrt BOCCA, obrt za usluge prevodenja iz Umaga.




MANIFESTACIJA

"MORE NA STOLU"

Po modelu uspjesnih gastronomskih manifestacija koje se vec tradicionalno provode na
podrucju klastera »Colours of Istria«, od 13. listopada do 4. prosinca 2022. u Brtonigli
odrzana je gourmet manifestacija ,More na stolu®, u sklopu koje su gosti mogli uzivati
u vrhunskim lokalnim ribljim specijalitetima koji su pripremljeni posebno za tu prigodu.
Lokalnirestoranii konobe nudili su posebno osmisljene menije sa tipicnim, tradicionalnim
receptima na bazi autohtonih riba, koji su proizasli iz radionice s lokalnim kuharima
»Recepti sa autohtonim ribama«.

Restorani koji su sudjelovali u ovoj manifestaciji su sljedeci:
* Istarska Konoba Santic,

» Konoba Astarea,

» Konoba Silvano,

* Food & Wine Primizia.

Kako bi se osigurale adekvatne vidljivost i promocija eventa, putem obavljenih postupaka

jednostavne nabave, odradeno je sljedece:

* dizajn vizuala, letaka, plakata, korice menija i billboarda (Comgraf d.o.0.),

* tisak menija, letaka i plakata koji su distribuirani restoranima Comgraf d.o.0.),

* ugovoreni najam 5 reklamnih povrsina, tisak i lijepljenje 5 jumbo plakata (Top media
relax d.o.o0.),

* radio spot za manifestaciju (CIK Dr. Bozo Milanovi¢ d.o.o.).
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BRTONIGLA
Gastro manifestacija "More na stolu": Lokalne konobe i restorani
nude tradicionalna jela na bazi autohtonih riba

12.10.2022 16:40 | Autor: Luka JELAVIC

llustradija {Pixabay)

Od sredine listopada pa sve do pocetka prosinca u Brtonigli ce trajati gastronomska
manifestacija "More na stolu” u koju e se ukljuciti lokalne konobe i restorani (konobe
Santi¢, Astarea i Silvano, te Food&Wine Primizia), s ciljem da se i gradani i gosti potaknu
na vecu konzumaciju lokalnih vrsta riba te upoznaju s tradicionalnim kulinarskim
receptima tog podneblja. Za vrijeme trajanje manifestacije lokalni restorani i konobe
nudit ¢e posebno osmiiljene menije s tipiénim, tradicionalnim receptima na bazi
autohtonih riba. Manifestacija je realizirana u sklopu projekta "Kvalitetna lokalna riblja
hrana za jedinstveno gastronomsko iskustvo i zdravo djetinjstvo".

Opcina Brtonigla je taj projekt prijavila na FLAG natjecaj za provedbu aktivnosti
usmjerenih na podizanje svijesti gradana o potro3nji i konzumaciji ribe i drugih morskih
organizama. Osim Opcine, u projekt su ukljuceni jos Djedji wrtic "Kalimero" i Turisticka
zajednica Opcine Brtonigla. Ukupna vrijednost projekta je oko 250.000 kuna, a
sufinanciran je vecim dijelom iz EU fondova te iz hrvatskih fondova.

Konoba Silvano Konoba Silvano Astarea



SNIMANJE VIDEO SPOTA

»DAN S RIBAROM«

Dana 30.09.2022.na Youtube kanaluinaweb stranici Opcine Brtonigla-Verteneglio
objavljen je promotivni i edukativni video spot “Dan s ribarom”.

Cilj objave video spota je upoznavanje lokalnog stanovniStva i vanjskih posjetitelja
sa ribarstvom na podrucju FLAG-a, kao i promaocija teritorija i lokalne ribarstvene
bastine.

Video spot je realizirao obrt Faber Faber Filmmaking iz Savudrije.




UVODENJE DODATNIH RIBLJIH

OBROKA U VRTICKI JELOVNIK |
OPREMANJE KUHINJE
OPREMOM ZA (VEUVANJE RIBE Kako bi se djeca sa podru¢ja Opéine Brtonigla-Verteneglio educirala

oko konzumacije ribe, a prvenstveno radi vaznih nutritivnih vrijednosti
morskih organizama, u jelovnik Djecjeg vrtica Kalimero dodani su obroci
na bazi ribe.

U zgradi u kojoj ima sjediSte Djecji vrti¢ Kalimero, a koja je u vlasnistvu
Opcine Brtonigla-Verteneglio, ugradena je rashladna komora, kojom
se omogucuje adekvatno Cuvanje ribljih proizvoda koji se koriste za
obogacivanje mjesecnog jelovnika ribljim obrocima.

Nabavu i postavljanje rashladne komore i regala, po provedenom
postupku jednostavne nabave, odradilo je poduzece Fusio d.0.0. iz
Poreca.

Nabava rashladne komore  regala sufinancian e
{2 Europskog fonda za pomorstio ibarsve




EDUKATIVNI POSJET
AQUARIUM PULA

Sciljem da se vrticka djeca educira o vrstama morskih riba i drugih morskih
organizama, s posebnim naglaskom na vrstama koje su prisutne na
sjevernom Jadranu, dana 14.10.2022. godine odrzan je edukativni posjet
Aquariumu Pula, u kojemu je izlozeno vise od 250 vrsta zivih morskih
organizama. Edukativnim se posjetom takoder educiralo i osoblje odgojne
ustanove, koje ¢e prenijeti znanje i budu¢im generacijama polaznika vrtica.
Edukativnom je posjetu sveukupno sudjelovalo 40 djece i 6 odgajatelja.

Slike Djecjeg vrtica Kalimero - Scuola aellinfanzia Calimero




Realizaciju projektnih aktivnosti pratio je i koordinirao projektni tim, koji je na
samom pocetku projekta imenovan u sljede¢em sastavu:

1. Voditeljprojekta: TeaRakar,samostalniupravnireferentzaprovodenje projekata,
EU fondova i druStvene djelatnosti Jedinstvenog upravnog odjela, zaposlena u
Opcini Brtonigla-Verteneglio;

2. Odgovorna osoba za odnose s javnoS¢u i za promotivne aktivnosti: Sandra
Lubiana, zaposlena u Turistickoj zajednici Opcine Brtonigla;

3. Odgovorna osoba za opremanje djecjeg vrti¢a i za implementaciju novog
jelovnika: lvana Mikoli, ravnateljica Djecjeg vrtica Kalimero — Scuola dell'infanzia
Calimero;

4. Odgovorna osoba za provedbu postupaka nabave: Kristina Brljavac, Visi strucni
suradnik za javnu nabavu i naplatu opcinskih prihoda Jedinstvenog upravnog
odjela, zaposlena u Opcini Brtonigla-Verteneglio.

U sklopu projekta realizirane su sve potrebne aktivnosti izvjescivanja javnosti,
promocije i vidljivosti, a sve u skladu sa Pravilima i uputama za provedbu mjera
informiranja i promidzbe u okviru Operativnog programa za pomorstvo i ribarstvo
Republike Hrvatske za programsko razdoblje 2014.-2020. i sukladno opisima iz
projektne prijave.



U zakljuCku, provedenim edukativnim i promotivnim aktivnostima, efikasno su
postignuti zacrtani ciljevi edukacije stanovniStva i promocije lokalnih ribarskih
proizvoda te se moze zakljuciti da su postignuti specificni ciljevi projekta:

SC 1 - Povecanje prepoznatljivosti vrsta riba na podrucju FLAG-a te valorizacija i
turisticka promocija tipicnih lokalnih recepata za pripremu autohtonih vrsta ribe,
radi povecanja njihove konzumacije;

SC 2 - Promocija konzumacije autohtonih ribljih vrsta u lokalnim restoranima i
konoba uz ukljuCivanje istih u lokalnu gastronomsku ponudu;

SC 3 - Upoznavanje lokalnog stanovniStva i vanjskih posjetitelja s djelatnoScu
ribarenja i s ribarstvenom bastinom na podrucju FLAG-a;

SC 4 - Povecanje konzumacije ribe i drugih morskih organizma pri Djecjem vrticu
»Kalimero«.



E stata completata l'implementazione del progetto “Good local seafood for a
unique gastronomic experience and a healthy childhood" (acronimo: GOOD
SEAFQOQOD), che il Comune di Brtonigla-Verteneglio ha presentato con successo
al bando del FLAG per ['attuazione della sottomisura 4.2.1 “Sostegno alle attivita
volte a sensibilizzare l'opinione pubblica sul consumo di pesce e di altri organismi
marini”.

Oltre al Comune, hanno attivamente partecipato alle attivita i sequenti partner
progettuali: la Scuola dell'infanzia Calimero e 'Ente per il Turismo del Comune
di Verteneglio.

Scopialungoterminedel progetto: sensibilizzareicittadinidiBrtonigla-Verteneglio
sull'importanza del consumo di specie ittiche locali, far conoscere a residenti e
visitatori le ricette tradizionali di questa regione, incoraggiare il consumo di pesce
locale e di altri organismi marini.

Il valore totale del progetto e di 33.126,84 EUR, ovvero 249.594,15 HRK e
il cofinanziamento previsto da fonti pubbliche nell'ambito dell'attuazione
della strategia locale del FLAG e di 33.126,84 EUR, ovvero 249.594,15 HRK
(cofinanziamento UE 85%, cofinanziamento Repubblica di Croazia 15%).



