
Konoba Astarea



Meni / Menù / Menu / Menü I

Pašteta od tune ili sardele na savor 
Paté di tonno o sarde in saor 
Tuna pâté or sardines in savor 

Thunfischpastete oder sauer marinierte Sardinen

• ◉ •

Brodet s palentom 
Brodetto con polenta 

Brodetto stew with polenta 
Brodetto mit Polenta

• ◉ •

Pita od dunje 
Dolce alle mele cotogne 

Quince pie 
Quittenkuchen

Meni / Menù / Menu / Menü I: 140,00 kn (18,58 €)

Meni / Menù / Menu / Menü II

Riblja juha 
Brodo di pesce 

Fish soup 
Fischsuppe

• ◉ •

Crni rižoto od sipa 
Risotto al nero di seppie 
Black cuttlefish risotto 

Schwarzer Tintenfischrisotto

• ◉ •

Štrudla od jabuka 
Strudel di mele 
Apple strudel 
Apfelstrudel

Meni / Menù / Menu / Menü II: 130,00 kn (17,25 €)

Ekstra djevičansko maslinovo ulje iz vlastite proizvodnje. 

 Olio extravergine d’oliva di produzione propria. 

Extra virgin olive oil produced in-house.

 Natives Olivenöl extra aus eigener Produktion.

Vino lokalnih proizvođača. Vina nisu uključena u cijenu.

Vino dei produttori locali. I vini non sono inclusi nel prezzo.

Wine from local winemakers. Wines are not included in the price.

Weine lokaler Winzer. Wein ist nicht im Preis inbegriffen.

1 € = 7,53450 Kn



ISTARSKA Konoba
ŠANTIĆ



Meni / Menù / Menu / Menü I

Jakobove kapice 
Capesante 
Scallops 

Jakobsmuscheln

• ◉ •

Tagliatelle sa škampima 
Tagliatelle agli scampi 

Scampi tagliatelle 
Tagliatelle mit Scampi

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü I: 300,00 kn (39,82 €)

Meni / Menù / Menu / Menü II

Krakovi hobotnice na feticama krumpira 
Tentacoli di polpo su fettine di patate 
Octopus tentacles on potato slices 

Oktopustentakel auf Kartoffelscheiben

• ◉ •

Rižoto s lignjama 
Risotto ai calamari 

Squid risotto 
Calamari-Risotto

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü II: 225,00 kn (29,86 €)

Meni / Menù / Menu / Menü III

Carpaccio od bijele ribe 
Carpaccio di pesce bianco 

White fish carpaccio 
Weißfisch-Carpaccio

• ◉ •

Rižoto sa sipicama 
Risotto alle seppie 

Baby cuttlefish risotto 
Tintenfischchen-Risotto

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü III: 225,00 kn (29,86 €)

Ekstra djevičanska maslinova ulja
Oli extravergine d’oliva 
 Extra virgin olive oils 
Native Olivenöle extra

Vino lokalnih proizvođača. Vina nisu uključena u cijenu.
Vino dei produttori locali. I vini non sono inclusi nel prezzo.

Wine from local winemakers. Wines are not included in the price.
Weine lokaler Winzer. Wein ist nicht im Preis inbegriffen.

1 € = 7,53450 Kn



Konoba sILVANO



Meni / Menù / Menu / Menü I

Krakovi hobotnice na feticama krumpira 
Tentacoli di polpo su fettine di patate 
Octopus tentacles on potato slices 

Oktopustentakel auf Kartoffelscheiben

• ◉ •

Jadranske lignje na žaru 
Calamari dell’Adriatico alla griglia 

Grilled Adriatic squid 
Gegrillte Calamari aus der Adria

Malvazija Ivančić 0,25 dcl

Meni / Menù / Menu / Menü I: 215,00 kn (28,54 €)

Meni / Menù / Menu / Menü II

Carpaccio od tune 
Carpaccio di tonno 

Tuna carpaccio 
Thunfisch-Carpaccio

• ◉ •

Bijela riba na žaru po izboru 
Pesce bianco alla griglia di vostra scelta 

Grilled white fish of your choice 
Gegrillter Weißfisch Ihrer Wahl

Malvazija Ivančić 0,25 dcl

Meni / Menù / Menu / Menü II: 220,00 kn (29,20 €)

Meni / Menù / Menu / Menü III

Miješane školjke na buzaru 
Conchiglie miste alla busara 
Mixed shellfish buzara-style 

Gemischte Muscheln nach Buzara-Art

• ◉ •

Tagliatelle sa škampima 
Tagliatelle agli scampi 

Scampi tagliatelle 
Tagliatelle mit Scampi

Malvazija Ivančić 0,25 dcl

Meni / Menù / Menu / Menü III: 280,00 kn (37,16 €)

Ekstra djevičanska maslinova ulja 
Oli extravergine d’oliva 
 Extra virgin olive oils 
Native Olivenöle extra

1 € = 7,53450 Kn



Food & Wine
Primizia



Meni / Menù / Menu / Menü I

Carpaccio od tune na posteljici od frigane rukole 
Carpaccio di tonno su letto di rucola fritta 

Tuna carpaccio on a bed of fried rocket salad 
Thunfisch-Carpaccio auf frittierter Rucola

Maslinovo ulje San Rocco „Selection“ 
Olio d’oliva San Rocco “Selection” 

San Rocco ‘Selection’ olive oil 
Olivenöl San Rocco „Selection“

• ◉ •

Rižoto s lignjama i aromatičnim travama 
Risotto con calamari ed erbe aromatiche 

Squid risotto with aromatic herbs 
Calamari-Risotto mit aromatischen Kräutern

Maslinovo ulje San Rocco „Buža“ 
Olio d’oliva San Rocco “Buža” 

San Rocco ‘Buža’ olive oil 
Olivenöl San Rocco „Buža“

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü I: 210,00 kn (27,87 €)

Meni / Menù / Menu / Menü II

Marinirane trilje, bakalar na bijelo, salata od hobotnice 
Triglie marinate, baccalà mantecato, insalata di polpo 

Marinated red mullet, cod pâté, octopus salad 
Marinierte Meerbarben, Stockfischcreme, Oktopussalat

Maslinovo ulje San Rocco „Leccino“ 
Olio d’oliva San Rocco “Leccino” 

San Rocco ‘Leccino’ olive oil 
Olivenöl San Rocco „Leccino“

• ◉ •

Orzotto s kozicama 
Orzotto con gamberetti 

Shrimp orzotto 
Orzotto mit Garnelen

Maslinovo ulje San Rocco „Bianchera“ 
Olio d’oliva San Rocco “Bianchera” 

San Rocco ‘Bianchera’ olive oil 
Olivenöl San Rocco „Bianchera“

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü II: 210,00 kn (27,87 €)

Meni / Menù / Menu / Menü III

Sipe i aromatizirana palenta 
Seppie e polenta aromatizzata 

Cuttlefish and herbed polenta 
Tintenfisch und aromatisierte Polenta

Maslinovo ulje San Rocco „Bianchera“ 
Olio d’oliva San Rocco “Bianchera” 

San Rocco ‘Bianchera’ olive oil 
Olivenöl San Rocco „Bianchera“

• ◉ •

Desert 
Dessert

Meni / Menù / Menu / Menü III: 120,00 kn (15,93 €)

Vino lokalnih proizvođača. Vina nisu uključena u cijenu.

Vino dei produttori locali. I vini non sono inclusi nel prezzo.

Wine from local winemakers. Wines are not included in the price.

Weine lokaler Winzer. Wein ist nicht im Preis inbegriffen.

1 € = 7,53450 Kn


